
Les VINS

CALABRIA MIA - 13,5€
Sauce tomate, spianata calabra, 
mozza' fior di latte, poivrons, olives

parma bb - 13,5€
Sauce tomate, jambon cru italien, 
mozza' fior di latte

GENOVESE - 13,5€
Sauce tomate, jambon cru italien,
tomates datterino fraiches,
mozzarella, pesto

Soda ITALIEN - 3€

CANTINE SILVESTRI  “CASTELLI
ROMANI" - 11€
PASQUA “MUCCHIETTO
SPECIALE" - 17€

Les vins ROSES
“S” DE SUMEIRE - 12€
COTES DE PROVENCE
"GAVOTY” - 19€

Les vins BLANCS

FORMAGGIA - 11€
La base ! Sauce tomate, emmental, olives

MIEL POP' - 13,5€
Bzz Bzz Bzz. Base crème, mozza’ fior di latte, 
chèvre, miel, noix de cajou, sel

tARTUFATA show - 14,5€
Crème de truffe, oeuf, mozza' fior di latte,
parmesan, roquette

4 FROMAGES - 13,5€
La plus cheesy de nos pizz' : Sauce tomate, 
gorgonzola, chèvre, emmental, mozza' fior di 
latte, olives

LA VEGGIE DU CHEF - 14€
Sauce tomate, poivrons, oignons,
champignons, câpres, persillade, artichauts,
emmental, olives 

Exclu POPOLO

Les SUPPLEMENTS

royale - 13€
Sauce tomate, jambon, champignons, 
emmental, olives
LES ROYALES “DELUXE”
ROYALE+ PESTO - 14€
ROYALE + CREME FRAICHE - 14€
ROYALE + OEUF - 14€

DON CALZONE - 14,5€
Crème de champignons au soja sucré,
jambon parfumé à la truffe, mozzarella,
copeaux de parmesan, huile d’olives

SICILIANA - 11€
Sauce tomate, anchois, câpres, olives

FRESH LA PANCETTA - 14,5€
Faut que j'la choppe ! Base crème, oignons,
PDT roties, pancetta, fromage Fontina, mozza'
fior di latte

MOZZARELLA - 11€
Sauce tomate, mozza' fior di latte, olives

SANTA RICOTTA - 14€
Sauce tomate, fleur de ricotta, jambon cru
italien, roquette, mozza' fior di latte

AMORE MIO - 15€
Sauce tomate, jambon à la truffe, mozza' fior di
latte, olives taggiasches, stracciatella

MARGHERITA DOP - 13,5€
La margherita 2.0. Sauce tomate, mozza fior
di latte, mozzarella di Buffala, basilic frais

Les CLASSIQUES

Les DESSERTS

Les BOISSONS

Le Menu KIDSLe Menu KIDS

(le J)AMBON FROMAGE - 12€
Sauce tomate, jambon, emmental, olives

(le J)AMBON MOZZA’ - 12€
Sauce tomate, jambon,  mozza' fior di latte, olives

MORTABELLA - 14,5€
Base crème, mozza fior di latte, mortadelle à
la pistache, mozza’ di bufala, pistaches rôties,
huile d’olives citronnée

LE PANUOZZO POLLO  - 11€
Poulet mariné aux épices, stracciatella, tomates
datterino, roquette, huile d’olives citronnée

PANUOZZO DOLCE - 9€
Le panuozzo dessert ! Une pizza
pliée avec à l’interieur :  base
crème, nocciolata, pistaches
caramelisées, sucre en poudre

BIERES ITALIENNES - 5€
BIERES ARTISANALES brassées en Italie

biere peroni - 3€
LA PLUS FAMOUS ! Blonde  33cL / 4,7% 

GRADISCA
TABACHERA 

Blonde 33cL - 5,2%
Ambrée  33cL - 9,0%

CUORE DI NAPOLI   APA  33cL - 6,0%

Les PETITES FAIMSPizzetta pESTO - 12€
Pesto verde, mozza' fior di latte

FERREOL - 13,5€
Sauce tomate, figatelli, chèvre, poivrons, 
emmental, olives. Bon Appetitu !

pizzetta TRUFFE - 13€
crème de truffe, mozza' fior di latte

PAIN POPOLO - 4,5€
Pain soufflé maison à l'huile d'olives, origan

BUFALA - 6€
Mozzarella bufala fraiche (125g)
BUFALA +PESTO - 7€
BUFALA +OLIVES TAGGIASCHES - 7€

Saucisson truffe ENTIER - 9€
Salame italien bien fondant (210-230g)

chicken fever - 14€
Sauce tomate, mozza' fior di latte, poulet 
mariné aux épices, fromage fontina,
sauce au piment doux

UNE MINI PIZz "donatello”
Emmental, jambon, champignons
+ une COMPOTE + un JUS

TIRAMISU CAFE - 5€
Le traditionnel, avec du
mascaprone, des biscuits
boidoirs, saupoudrée de
chocolat

8,5€

PANUOZZO TARTUFO - 12€
.Crème de truffe blanche, jambon à la truffe, stracciatella

EAU PLATE 50cL - 2€

Soda  (33cL) - 2,5€
Coca cola, Coca zero, Ice tea

Soda BOUTEILLE - 3,5€
Coca cola (1,25L), Ice tea (1,5L)

Limonata siciliana (27,5cL), Molecola (33cL)

Les vins ROUGES

Tomates siciliennes - 4,5€
tomates “datterino”, huile d’olives, parmesan

ARDECHE “Cave de Lablachère
”MURETTES” - 13€
MUNIR “VALDIBELLA 
CATTARATO" - 19€
PROSECCO RICCADONNA
(PETILLANT) - 15€

UNIQUEMENT DISPONIBLE A POPOLO SIX-FOURS

Les SPECIALES

Crème, pesto, basilic frais, mozza’
fior di latte, emmental, ricotta,

anchois, miel, roquette, câpres,
poivrons, oignons, champignons,
tomates datterino, jambon blanc,

oeuf, p. de terre

Mozza’ di buffala,
jambon blanc à la truffe,

jambon cru italien,
artichauts

Poulet aux épices, figatelli,
spianata calabra, chèvre,

parmesan, gorgonzola,
pancetta, fontina, huile d‘olives,
noix de cajoux, huile de truffe,

olives taggiasches, mortadelle

+1,00€ +2,00€ +2,50€

POPOLO X LA PIAZZA (BY ACHIM FLORENTIN)

Stracciatella (150G) - 6€
Coeur de la burrata. 

PIZZAS GÉNÉREUSES EN TAILLE
UNIQUE (33CM),  EMMENTAL RAPE
FRANÇAIS, MOZZA’ FIOR DI LATTE,
PARMIGIANO REGGIANO AOP

TIRAMISU DU MOMENT - 5€
Speculoos, cookies nutella, fruits...
N’hésitez pas à vous renseigner par
téléphone au moment de la
commande 

Les APERITIVO

VEGE’ MON GATE

EAU PLATE 1,5cL - 2,5€

PULLICENHELL Pale Ale 33cL - 5,2%

biere la PIAZZA “ciao” - 5€
Bière blanche élaborée en collaboration avec la
brasserie la Cig’ - 33cL - 4,8%


